
Concours ARIA 2024 : votez pour La
Petite Conserverie !



Thematique
Aménagement des territoires

Type d'actualité

La Petite Conserverie a l’honneur d’être le seul projet français à avoir été
sélectionné pour le concours européen des projets ruraux et agricoles
innovants ARIA 2024. Parmi les 150 candidatures reçues à travers
l’Europe, seulement 25 projets ont été retenus, La Petite Conserverie est
nominée dans la catégorie “Tissu socio-économique des zones rurales”.
Cinq projets seront primés lors de la cérémonie à Bruxelles le 4 décembre
prochain.

Le concept 

La Petite Conserverie est une initiative novatrice de coopération qui repose sur la
solidarité entre les mondes rural et urbain. Son objectif est simple mais essentiel :
récupérer le surplus des agriculteurs ou les invendus des commerces locaux, les
cuisiner et les transformer en conserves grâce à un camion spécialement équipé. Ce
camion se déplace au plus près des agriculteurs et du public, permettant ainsi de
lutter contre le gaspillage alimentaire tout en facilitant l’accès à une
alimentation saine et locale, notamment pour les familles en situation de
précarité.

Mobilité inversée et partenariats locaux

La Petite Conserverie se distingue par une approche dite de “mobilité inversée” : ce
ne sont pas les personnes qui viennent à la petite conserverie, mais bien la petite
conserverie qui va à leur rencontre, facilitant l’accès aux ateliers dans les
territoires ruraux.

La Maison Jacques Prévert de Dieppe, en coopération avec d’autres acteurs, est
à l'origine de cette initiative ambitieuse pour relever les défis de l’isolement
social et de l’insécurité alimentaire dans les zones rurales et urbaines. Des
ateliers culinaires itinérants sont organisés trois fois par semaine à Dieppe et dans
les environs, grâce à un partenariat avec six centres sociaux. Ces ateliers

https://eu-cap-network.ec.europa.eu/campaign/agricultural-rural-inspiration-awards-aria-2024_fr
https://eu-cap-network.ec.europa.eu/campaign/agricultural-rural-inspiration-awards-aria-2024_fr
https://www.dieppe.fr/menus/culture-loisirs-4/centres-socioculturels-67/la-maison-jacques-prevert-195


transforment l’espace public en véritables cuisines mobiles, où les participants
peuvent cuisiner des recettes et partager des repas.

Le projet inclut également des visites de fermes et des ateliers de jardinage,
permettant aux participants d’apprendre des techniques agricoles respectueuses de
l’environnement. De nombreuses formations sont proposées, allant de la conserverie
traditionnelle à l’économie sociale et solidaire, avec des badges remis aux
participants pour attester de leurs nouvelles compétences.

De 2019 à 2022, ce projet a impliqué pas moins de 840 personnes (dont 78%
de femmes), parmi lesquelles 330 personnes issues des zones les plus
rurales du territoire.

A vos votes !

Grâce à son caractère innovant et à son potentiel de transférabilité à
d’autres territoires ruraux ou péri-urbains, le projet est candidat au
concours européen ARIA ! 

Ce projet s’inscrit au cœur de la lutte contre la précarité alimentaire, et joue un rôle
crucial en tant qu’architecte du lien social dans notre région, on compte sur vous !

Ce projet a été soutenu a hauteur de 30 000 euros par le dispositif européen
LEADER via le FEADER (Fonds Européen Agricole pour le Développement
Rural).



https://www.europe-en-normandie.eu/sites/default/files/2024-10/DSC00009.JPG
https://www.europe-en-normandie.eu/sites/default/files/2024-10/IMG_4978.JPG


Nous tenons à remercier nos partenaires sans qui ce projet n’aurait pu voir le jour : la Caf 76, la
Fondation Caisse d’Épargne, le Département de la Seine-Maritime, et le programme LEADER,
particulièrement du territoire Pays Dieppois, Terroir de Caux. Votre engagement a permis de
donner vie à un projet qui dépasse la simple production alimentaire et devient un véritable
acteur de la solidarité alimentaire.

Un grand merci également aux équipes des centres sociaux L’Archipel, Mosaïque, Espace
Georges Thurin, l’Apostrophe et bien sûr la Maison Jacques Prévert. Votre collaboration, votre
énergie et votre dévouement ont été essentiels pour mener à bien ce projet.

Grâce à ce travail commun, La Petite Conserverie est devenue un outil social, où nos ateliers de
transformation alimentaire conjuguent dignité, entraide et innovation sociale. Ensemble, nous
contribuons à renforcer le tissu social de notre territoire et à proposer des solutions concrètes
aux défis de la précarité.

Merci à tous pour votre soutien, et votez La Petite Conserverie !
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